ANEXO X - DECRETO N° 41.497, DE 11 DE AGOSTO DE 2021.
DO SERVICO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SIE)

TITULO 1
DAS DISPOSICOES GERAIS SOBRE A INSPECAO E FISCALIZACAO SANITARIA DOS
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

CAPITULO I
DAS FINALIDADES E DO SEU EXERCiCIO

Art. 1°Este regulamento estabelece as normas que regulam, no ambito do Estado
da Paraiba, as a¢des de inspecdo e fi scalizagdo industrial e sanitdria dos produtos e subprodutos de
origem animal, o controle sanitario dos estabelecimentos, designando os programas, procedimentos
técnicos e aplicagdo de sangdes, os quais sdo regidos no territorio do Estado da Paraiba, conforme
Lei Estadual n° 9.926 de 30 de novembro de 2012, normas estaduais e, subsidiariamente, pela
legislagdo federal pertinente.

Paragrafo unico. O detalhamento das normas, documentos fi scais e os
procedimen-tos de ordem tecnologica, sanitaria e higiénica serdo fi xados através de portarias especifi
cas, expedidas pela Secretaria de Estado do Desenvolvimento da Agropecudria e da Pesca SEDAP

Art. 2° Pessoas fisicas ou juridicas que tenham por atividade, total ou parcial, a
produ-¢do, industrializagdo, comercializagdo, manipulagdo, transporte, armazenamento de produtos,
subpro-dutos e derivados de origem animal, seus componentes e afi ns e os que prestem servigos na
aplicag@o destes fi cam obrigados a observar este regulamento e as normas pertinentes, bem como a
promover seus registros e de seus produtos ou servigos na SEDAP, através da Gerencia Executiva de
Defesa Agrope-cuéria (GEDA) ou outro 6rgdo que venha a substituir.

Paragrafo unico. Excluem-se da obrigatoriedade fixada neste artigo as pessoas fisi-
cas ou juridicas que, por disposi¢do da lei, estejam obrigadas a registros em 6rgdos da administragdo
municipal ou federal.

Art. 3° Ficam sujeitos a inspeg¢do e a fiscalizag@o os animais de agougue, os animais
silvestres para abate autorizado pelo Instituto Brasileiro de Meio Ambiente e dos Recursos Naturais
Renovaveis (IBAMA), o pescado, o leite, o ovo, os produtos de abelha, bem como subprodutos e deri-
vados, e qualquer espécie animal que se preste ao consumo humano.

Art.4° A inspecdo e a fi scalizagdo, a que se refere este artigo, abrangem, sob o
ponto de vista industrial e sanitario, a inspegdo "ante" e "post-mortem" dos animais, o recebimento, a
mani-pulagdo, a transformagdo, a elaboragdo, o preparo, a conservagdo, o acondicionamento, a
embalagem,

o deposito, a rotulagem, o transito e o consumo de todo produto de origem animal e seus derivados,
adicionados ou ndo de vegetais, destinados ou ndo a alimenta¢do humana.

Paragrafo nico. A fiscalizagdo e a inspeg¢@o de produtos de origem animal tem por
objetivo garantir a prote¢do da satide da populagao, a identidade, qualidade e seguranga higiénico-sani-
taria dos produtos de origem animal destinados aos consumidores.

CAPITULO I
DAS ATRIBUICOES

Art. 5° A inspecdo e a fiscalizagdo, a que se referem os arts. 3° e 4°, sdo da com-
peténcia da SEDAP/GEDA ou outro 6rgdo que venha a substituir, sendo as atividades exercidas pela
Geréncia Operacional de Inspecdo de Produtos de Origem Animal — GOIPOA/GEDA.

Paragrafo uinico. O servigo de inspegdo e fiscalizac@o sanitaria do Estado sera de-
nominado Servi¢o de Inspecdo Estadual (S.L.E), a qual sera identificadora dos registros de produtos e
estabelecimentos de produtos de origem animal, comestiveis e ndo- comestiveis no territorio Estadual.

Art. 6° E obrigatoria a prévia inspecdo e fiscalizagdo dos produtos de origem animal,
produzidos no Estado e destinados ao consumo, com fundamento no art. 23, inciso II, combinado com o
art. 24, incisos V, VIII e XII da Constitui¢do Federal, e em consonancia com o disposto nas Leis Fede-
rais n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e n° 7.889, de 23 de novembro de 1989.

Pariagrafo tnico. E estabelecida a obrigatoriedade da prévia fiscalizagio, sob o ponto
de vista industrial e sanitario, de todos os produtos de origem animal, comestiveis € ndo comestiveis,

sejam ou ndo adicionados de produtos vegetais, preparados, transformados, manipulados, recebidos,
acondicionados, depositados e em transito.

Art. 7° A inspegdo e a fiscalizagdo, de que trata este regulamento, sera realizada:

I - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulagao
ou ao processamento de produtos de origem animal;

II - nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas
neste regulamento para abate ou industrializa¢ao;

III - nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagio,
distribui¢@o ou industrializagdo;

IV - nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distri-
bui¢do ou industrializagao;

V - nos estabelecimentos que recebam o leite ¢ seus derivados para beneficiamento
ou industrializagao;

VI - nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus deri-
vados para beneficiamento ou industrializagao;

VII - nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem, acon-
dicionem ou expegam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis e ndo comestiveis,
procedentes de estabelecimentos registrados.

§ 1° A inspecdo e a fiscalizag@o do estabelecimento que destine sua produgéo ao co-
mércio local sdo de competéncia dos Municipios.

§ 2° A inspegdo e a fiscalizagdo do estabelecimento atacadista ou varejista sdo da
competéncia da Secretaria de Estado da Saude e dos Municipios.

Art. 8° No estabelecimento sujeito a inspegao estadual, sera ela instalada em carater
permanente ou periddico, de acordo com a caracteristica de produgdo ou industrializagdo do mesmo.

§1° A inspecdo estadual serd instalada em carater permanente nos estabelecimentos de
carnes e derivados que abatem as diferentes espécies de agcougue e de caga.

§ 2° Nos demais estabelecimentos previstos neste Anexo, a inspe¢do estadual sera
instalada em carater periodico.

Art. 9 E proibida a duplicidade de inspegio e de fiscalizagio industrial e sanitaria no
mesmo estabelecimento.

CAPITULO III
DAS DEFINICOES

Art. 10. Para os fins deste regulamento sdo adotadas as seguintes defini¢des:

I - SEDAP: Secretaria de Estado do Desenvolvimento da Agropecuaria e da Pesca;

II - GEDA: Geréncia Executiva de Defesa Agropecuaria;

IIT - GOIPOA: Geréncia Operacional de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal;

IV - S.I.E: Servigo de Inspegao Estadual;

V - estabelecimento de produto de origem-animal: para efeito deste regulamento en-
tende-se qualquer instalagdo ou local nos quais sejam abatidos ou industrializados animais produtores
de carne, bem como onde sejam recebidos, manipulados, elaborados, transformados, preparados, con-
servados, armazenados, embalados e rotulados, com finalidade industrial ou comercial, a carne, o leite,
o pescado, o mel e a cera de abelha, 0 ovo e os seus respectivos derivados, bem como os produtos e
subprodutos utilizados em sua industrializagdo;

VI - analise de controle: analise efetuada pelo estabelecimento para controle de pro-
cesso e monitoramento da qualidade das matérias-primas, ingredientes e produtos;

VII - analise de fiscalizagdo ou analise fiscal: analise efetuada por laboratorio de con-
trole oficial ou credenciado ou, ainda, pela autoridade sanitaria competente, em amostras colhidas pelo
Servigo de Inspegdo Municipal;

VIII - analise pericial: analise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de con-
traprova, quando o resultado da amostra de fiscalizag¢@o for contestado por uma das partes envolvidas
para assegurar amplo direito de defesa ao interessado.

IX - programas de autocontrole: programas desenvolvidos, implantados, mantidos
e monitorados pelo estabelecimento, visando assegurar a inocuidade, a qualidade e a integridade dos
seus produtos, que incluem Boas Praticas de Fabricacgdo, Procedimento Padrdo de Higiene Operacional,
Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle ou programas equivalentes reconhecidos;

X - Boas Praticas de Fabricagdo - BPF: condigdes e procedimentos higiénicos sanita-
rios e operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de producao, com o objetivo de garantir a
qualidade, conformidade e inocuidade dos produtos de origem animal, incluindo atividades e controles
complementares;

XI- Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC: sistema que identifica,
avalia e controla perigos que sdo significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal;

XII - Procedimento Padrdo de Higiene Operacional - PPHO: procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a estabelecer a
forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminagao direta ou cruzada do produto e preser-
va sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das operagdes;

XIII - padrio de identidade: conjunto de parametros que permite identificar um produ-
to de origem animal quanto a sua natureza, caracteristica sensorial, composi¢ao, tipo de processamento
ou modo de apresentagéo;

XIV - rastreabilidade: capacidade de detectar a origem e de seguir o rastro da matéria-
-prima e dos produtos de origem animal, de alimento para animais, de animal produtor de alimentos ou
de substancia a ser incorporada em produtos de origem animal, ou em alimentos para animais ou com
probabilidade de sé-lo, ao longo de todas as fases de produgdo, transformagao e distribui¢ao;

XV - embalagem: qualquer forma pela qual o alimento ou produto de origem animal
tenha sido acondicionado, empacotado ou envasado;

XVI - rétulo é qualquer identificagdo permanente impressa ou litografada, além de
dizeres pintados ou gravados, aplicada sobre matérias-primas, produtos e subprodutos ou involucro.

CAPITULO IV i
DOS REQUISITOS EM GERAL, NO INTERESSE DA INSPECAO DE PRODUTOS DE ORI-
GEM ANIMAL

Secao I
Das Acdes do Servico de Inspecio
Art. 11. A inspegdo e a fiscaliza¢do industrial e sanitaria de produtos de origem ani-
mal abrangem, entre outros, os seguintes procedimentos:
I - inspeg@o ante mortem e post - mortem das diferentes espécies animais;



II - verificagdo das condigdes higiénico-sanitarias das instalagdes, dos equipamentos
e do funcionamento dos estabelecimentos;

IIT - verificagdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores
de alimentos;

IV - verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

V - verificagdo da rotulagem e dos processos tecnologicos dos produtos de origem
animal quanto ao atendimento da legislagdo especifica;

VI - coleta de amostras para analises fiscais e avaliagdo dos resultados de analises
fisicas, microbiologicas, fisico-quimicas e demais que se fizerem necessarias a verificagdo da conformi-
dade dos processos produtivos ou dos produtos de origem animal, podendo abranger também aqueles
existentes nos mercados de consumo;

VII - avaliag@o das informagdes inerentes a producéo primaria com implicagdes na
saude animal e na saude publica;

VIII - avaliacdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;

IX - verificagdo da agua de abastecimento;

X - fases de obtencdo, recebimento, manipulagéo, beneficiamento, industrializagao,
fracionamento, conservag¢do, armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedi¢do e
transporte de todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, € suas matérias- primas, com adi¢do ou
nao de produtos vegetais;

XI - classificagdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrdes fixa-
dos em legislagdo especifica ou em formulas registradas;

XII - verificagcdo das matérias-primas ¢ dos produtos em transito e nos postos
de fronteira;

XIII - verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e
suas matérias-primas destinados a alimentagdo humana;

XIV - controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

XV - controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos
ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva;

XVI - certificagdo sanitaria dos produtos de origem animal;

XVII - outros procedimentos de inspegdo, sempre que recomendarem a pratica e o
desenvolvimento da industria de produtos de origem animal;

XVIII - a aplicagdo de penalidades decorrentes de infracdo as normas sanitarias;

XIX - outras instrugdes necessarias a maior eficiéncia dos trabalhos de inspegdo e
fiscaliza¢do sanitaria.

Art. 12. Nos estabelecimentos de produtos de origem animal s6 sera permitida a en-
trada de produto ou matéria-prima de origem animal e seus derivados, procedentes de estabelecimentos
também sob inspegao e fiscalizagdo de 6rgaos competentes.

Art. 13. As liberagdes para funcionamento dos estabelecimentos com inspegao serdo
da competéncia exclusiva da SEDAP/GEDA, através da GOIPOA.

Art. 14. A inspegdo sanitéria serd instalada nos estabelecimentos de produtos de ori-
gem animal somente ap0s o registro do mesmo na SEDAP/GEDA, esta Geréncia determinara o nimero
de inspetores necessarios para a racionalizagdo das atividades.

CAPITULO V
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS E DE PRODUTOS

Art. 15. Ficam obrigados ao registro na SEDAP/GEDA, todos os estabelecimentos
no estado da Paraiba que abatem animais, produzem matéria-prima, manipulam, beneficiam, preparam,
transformam, embalam, envasam, acondicionam, depositam ou industrializam a carne, o pescado, o
leite, 0 mel, 0 ovo e os produtos de abelha e seus subprodutos e derivados, conforme classificagdo cons-
tante deste Regulamento e que ndo possuam registro no Servi¢o de Inspegio Federal (SIF) ou Servigo
de Inspe¢ao Municipal (SIM).

§ 1° Cada estabelecimento tera registro especifico e independente, ainda que exista
mais de um na mesma localidade com enderegos diferentes, pertencente 8 mesma empresa.

§ 2° Cada produto tera registro proprio, ainda que exista mais de um sabor ou tipo do
mesmo produto, pertencente 2 mesma empresa.

Art. 16. Estao obrigados ao registro os seguintes estabelecimentos e seus produtos:

I - de carnes e derivados;

1I - de pescado e derivados;

III - de ovos e derivados;

1V - de leite e derivados;

V - de produtos de abelhas e derivados;

VI - de armazenagem; e

VII - de produtos ndo comestiveis.

Art. 17. O registro dos estabelecimentos e produtos a que se refere o artigo anterior €
privativo da SEDAP/GEDA, operacionalizado pela GOIPOA, sera expedido depois de cumpridas todas
as exigéncias constantes deste regulamento e/ou em normas complementares pertinentes.

§ 1° S6 podera renovar os registros o estabelecimento que comprovar estar quite com
suas obrigagdes perante a SEDAP/GEDA.

§ 2° Entende-se por obrigagdes: quitar taxas, multas, emolumentos e cumprir quais-
quer exigéncias emitidas pela SEDAP/GEDA através das fiscalizagdes realizadas e outras notifica-
¢Oes emitidas.

Art.18. O registro dos estabelecimentos de que trata este regulamento, emitido pela
SEDAP/GEDA, isenta-os de qualquer outro registro com a mesma finalidade.

Art. 19. Qualquer estabelecimento que interromper seu funcionamento por prazo
superior a 06 (seis) meses somente podera reiniciar suas atividades apos requerer nova inspegao prévia
de todas as suas dependéncias, instalagdes e equipamentos.

§ 1° Serdo cancelados os registros do estabelecimento e de seus produtos quando o
mesmo ndo realizar comercializagdo pelo periodo de um ano.

§ 2° Serdo cancelados os registros do estabelecimento e de seus produtos quando o
mesmo interromper seu funcionamento pelo periodo de um ano.

§ 3° No caso de cancelamento do registro, sera apreendida a rotulagem e serdo reco-
lhidos os materiais pertencentes ao S.I.E, além de documentos, lacres e carimbos oficiais.

Art. 20. O estabelecimento registrado, na forma deste regulamento, € obrigado a apre-
sentar 8 SEDAP/GEDA a relagdo dos seus fornecedores de matéria-prima de origem animal, acompanha-
da dos respectivos atestados sanitarios dos rebanhos, de acordo com as normas regulamentares vigentes.

Art. 21. O presente regulamento e atos normativos complementares que venham a
ser baixados serdo executados em todo o territorio paraibano, podendo os municipios expedir legislagdo

propria, desde que néo colida com a lei ora regulamentada.

Art. 22. O pedido de registro de estabelecimento devera ser requerido a SEDAP/
GEDA, acompanhado dos seguintes documentos:

I - requerimento ao Secretario da SEDAP;

II - registro no INCRA (zona rural);

III — registro do Empreendimento no CRMV;

IV - escritura publica (zona rural);

V - documento de constitui¢do da sociedade;

VI-CNPJ;

VII - Inscri¢ao Estadual;

VIII - CPF do proprietario;

IX - andlise da 4gua de abastecimento;

X - Carteira de registro do Responsavel Técnico;

XI — Anotagdo de Responsabilidade Técnica (ART);

XII — documento do 6rgdo ambiental competente;

XIII- Alvara de Licencga para funcionamento emitido pela Prefeitura;

XIV - comprovante de pagamento das taxas;

XV - memorial descritivo das instalagdes e equipamentos;

XVI - memorial econdmico-sanitario;

XVII — procuragdo (quando for o caso);

XVIII- termo de compromisso;

XIX — plantas assinadas por técnico inscrito no CREA-PB: de situagdo: na escala de
1:500, com detalhes da rede de esgoto e abastecimento d‘agua; Baixa: na escala de 1 : 100, com deta-
lhes de localizagdo de instalagdes e equipamentos (fluxograma de processamento); de fachada, cortes
longitudinal e transversal: na escala de 1 : 50;

XX — demais documentos em cumprimento de normas pertinentes correlacionadas.

Art. 23. O projeto compreendendo as plantas dos estabelecimentos deve conter:

I - posicionamento da construgdo em relag@o as vias publicas e alinhamento do terreno;

11 - orientagdo quanto aos pontos cardeais;

III - localizagdo da captagdo de agua de abastecimento;

IV - localizagdo de equipamentos e utensilios a serem usados no estabelecimento;

V - localizagdo dos pontos de escoamento da agua;

VI - localizag¢do das demais dependéncias, como: currais, pocilgas, casas e outros;

VII - localizagdo das lagoas de tratamento de aguas residuais quando exigidas;

VIII - localizagdo dos cursos de agua, quando for o caso.

Paragrafo unico. O projeto de que trata este artigo deve ser apresentado devidamen-
te datado e assinado por profissional habilitado, de acordo com a legislagdo vigente e com as normas
técnicas na legislagdo pertinente.

Secdo I
Da Localizagao e Estrutura dos Novos Estabelecimentos

Art. 24. Para a construcdo de estabelecimentos novos, é obrigatorio:

I - laudo prévio de viabilidade do terreno, emitido pela SEDAP/GEDA, apds parecer
técnico por servidor da GOIPOA e fundamentado em legislagdo pertinente;

II - apresentag@o dos projetos das respectivas construgdes, nas escalas previstas
neste regulamento, acompanhados dos memoriais descritivos das obras/instalagdes e equipamentos
a serem utilizados.

Art. 25. O requerente ndo dard inicio a construgdo de estabelecimento sujeito a ins-
pegdo estadual, sem que o projeto tenha sido aprovado pela SEDAP/GEDA, apds emissdo de Laudo
pelos Fiscais da GOIPOA.

Art. 26. A aprovagdo prévia, pela SEDAP/GEDA/GOIPOA, do local para a constru-
¢do de estabelecimento ndo isenta o requerente das demais obrigagdes legais.

Art. 27. Serao rejeitados os projetos grosseiramente desenhados, com rasuras e indi-
cagdes imprecisas, quando apresentados para efeito de registro.

Art. 28. A apresentagdo de simples croquis ou desenhos servird apenas para estudos
preliminares e orientagdo ao interessado.

Art. 29. Naio sera registrado o estabelecimento destinado a producdo de alimentos
quando situado nas proximidades de outro que, por sua natureza, possa prejudica-lo.

Art. 30. Nio serdo registrados novos estabelecimentos de abate localizados em
zona urbana.

Paragrafo inico. Os estabelecimentos de abate ja registrados e localizados na zona
urbana poderdo funcionar desde que as operagdes de recepco e expedi¢do se apresentem interiorizadas.

Secio 11
Dos Estabelecimentos Registrados

Art. 31. Qualquer ampliagao, remodelagdo ou construgdo no estabelecimento regis-
trado, em suas dependéncias ou instalagdes, somente pode ser feita apds a aprovagdo do projeto pela
SEDAP/GEDA.

Paragrafo uinico. Os processos de constru¢do ou reforma, aprovados pela SEDAP/
GEDA através da GOIPOA, terdo um prazo maximo de 180 (cento e oitenta) dias para o inicio das
obras. Passado esse prazo, o processo sera considerado cancelado.

Art. 32. Apresentados os documentos exigidos neste regulamento, para efeito de
registro, a SEDAP/GEDA, através de servidor da GOIPOA realizara vistoria inicial do estabelecimento
para emissao de laudo técnico.

Art. 33. Tratando-se de registro de estabelecimento que anteriormente se encontrava
sob inspe¢do municipal ou federal, sera realizada pelos servidores da SEDAP/GEDA/GOIPOA vistoria
prévia de todas as instalagdes, equipamentos, natureza e estado de conservagdo das paredes, piso, teto e
pé direito, bem como das redes de esgoto e de abastecimento de agua, descrevendo-se, detalhadamente,
sua procedéncia, captagdo, distribui¢do, canalizagio e escoadouro.

Art. 34. Satisfeitas as exigéncias fixadas neste regulamento, a SEDAP/GEDA expe-
dira "Certificado de Registro de Estabelecimento”, onde constardo:

I - nimero do registro;

II - 0 nome do estabelecimento (Razdo Social e Nome Fantasia);

III - classificag@o do estabelecimento;

IV - localizagdo (municipio, distrito, bairro e endereco).

§ 1° O referido certificado somente sera concedido apds a apresentagdo da “Licenga
de Operagdo” emitida pelo 6rgao do meio ambiente.



§ 2° O proprietario ou responsavel pelo estabelecimento registrado assinara termo de
responsabilidade pelo cumprimento das normas técnicas e regulamentares, conforme modelo padrdo
estabelecido pela SEDAP/GEDA.

Art. 35. Aos estabelecimentos ja registrados, que estejam em desacordo com o pre-
sente regulamento, a SEDAP/GEDA fara as exigéncias cabiveis, concedendo-lhe prazos compativeis
para o cumprimento das mesmas.

Paragrafo unico. Esgotados os prazos, sem que tenham sido realizadas as alteragdes
exigidas, sera suspenso ou cancelado o registro pela SEDAP/ GEDA.

CAPITULO VI
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 36. A solicitagdo para registro de produto devera ser apresentada a SEDAP/
GEDA e instruido com apresentacdo dos seguintes documentos:

I —requerimento ao Secretario da SEDAP;

1I - composigao principal do produto, indicando nome e o percentual dos ingredientes
basicos e aditivos, devidamente datado e assinado pelo responsavel técnico do estabelecimento;

III - memorial descritivo do processo de elaboragdo do produto, devidamente assinado
e datado pelo responsavel técnico;

IV - descrig@o do tipo de embalagem e acondicionamento do produto, devidamente
assinado e datado pelo responsavel técnico;

V - modelo do rétulo, apresentado em Layout ou croquis, especificando as exi-
géncias legais;

VI - laudo analitico do produto (analises fisico-quimicas e microbiologicas);

VII - laudo analitico da agua de abastecimento utilizada (Analises fisico-quimicas e
microbiologicas);

VIII - copia do comprovante de pagamento da Taxa de Registro do Produto.

Paragrafo tinico. Todos os produtos, bem como seus processos de elaboragao, deve-
rdo atender a legislagdo especifica vigente e quanto a sua identidade e qualidade.

Art. 37. E exigida a apresentagio do laudo de analise microbioldgica e fisico-qui-
mica do produto a registrar, fornecido por laboratorio particular ou credenciado, decorrente ou ndo da
extragdo ou transformagdo de matérias-primas procedentes de estabelecimentos registrados nos orgaos
competentes de inspegao.

§ 1° A fabricagéio de produtos ndo padronizados s sera permitida depois de previa-
mente aprovada a respectiva formula pela SEDAP/GEDA/GOIPOA.

§ 2° A aprovagdo de formulas e processos de fabricagdo de quaisquer produtos de ori-
gem animal inclui os que estiverem sendo fabricados antes de entrar em vigor o presente regulamento.

§ 3° Entende-se por padrio e por formula, para fins deste regulamento:

I - matérias-primas, condimentos, corantes e quaisquer outras substancias que entrem
na fabricagdo;

II - principios basicos ou composi¢do centesimal;

III - tecnologia do produto.

Art. 38. O certificado de registro de produto somente sera expedido apds analise e
aprovacdo dos documentos exigidos conforme este regulamento e do laudo de vistoria do estabeleci-
mento, elaborado pelos técnicos da SEDAP/GEDA/GOIPOA.

Art. 39. Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente regulamento, sera autorizada a
expedicdo do “Certificado de Registro de Produto(s)”, constando do mesmo:

I - nimero de registro do estabelecimento;

II - nimero de registro do produto;

IIT - nome do estabelecimento;

IV - classifica¢@o do estabelecimento;

V —localizacdo do estabelecimento.

CAPITULO VII
DA RENOVACAO DOS REGISTROS DE ESTABELECIMENTO E PRODUTOS

Art. 40. O certificado de registro de produto e de estabelecimento tera validade de 01
(um) ano contado a partir da data de sua emissao.

Art. 41. Para a renovagao de registro de produto e/ou de estabelecimento, deverdo ser
apresentados os seguintes documentos:

I — requerimento ao Secretario;

1I - comprovante de pagamento da taxa de renovagao do estabelecimento e dos produtos;

IIT — analise fisico-quimica e microbioldgica do produto;

IV —analise fisico-quimica e microbiologica da agua de abastecimento;

V - documentos exigidos para registro inicial devidamente atualizados/renovados.

§ 1° Caso haja alguma modificagdo constante no processo original do registro, devera
ser apresentada a documentagdo correspondente a mesma.

§ 2° O pedido de renovagao deve ser requerido até 30 (trinta) dias antes do vencimento
do prazo de validade do certificado de registro.

§ 3° Nao renovado(s), em tempo habil, o(s) registro(s), fica o responsavel passivel de
ser autuado, por se encontrar irregular perante a SEDAP/GEDA/GOIPOA

Sec¢do tnica
Da Transferéncia do Registro

Art. 42. Nenhum estabelecimento registrado podera ser vendido ou arrendado sem
que, concomitantemente, seja feita pela empresa sucessora perante a SEDAP/GEDA/GOIPOA, a trans-
feréncia de responsabilidade do registro.

§ 1° Enquanto a transferéncia prevista neste artigo ndo se efetivar, continua respon-
savel pelo funcionamento do estabelecimento a empresa em nome da qual foi inicialmente efetuado o
registro na SEDAP/GEDA/GOIPOA.

§ 2° Adquirido o estabelecimento, com compra ou arrendamento do respectivo imo-
vel, e realizada a transferéncia do registro a empresa sucessora sera obrigada a cumprir todas as exigén-
cias feitas ao responsavel anterior, independentemente de outras que venham a ser determinadas pela
SEDAP/GEDA/GOIPOA.

§ 3° Somente sera realizada a transferéncia do registro, apds a empresa sucessora
cumprir todas as exigéncias feitas ao responsavel anterior, independentemente de outras que venham a
ser determinadas pela SEDAP/GEDA/GOIPOA.

CAPITULO VIII
DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 43. Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento de produto de
origem animal, sem que esteja completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destine e
em acordo com as condi¢des exigidas neste regulamento.

Art. 44. Os estabelecimentos de produtos de origem animal devem satisfazer as se-
guintes condigdes basicas comuns, sem prejuizo de outras exigéncias:

I - em caso de matadouro, deve ser localizado na zona rural, nos distritos industriais
ou afastado do perimetro urbano;

II - localizar-se em ponto distante de fonte produtora de odores indesejaveis, ou de
polui¢@o de qualquer natureza;

III - ser instalado, de preferéncia, em centro de terreno cercado, afastado dos limites
das vias publicas no minimo 05 (cinco) metros, e dispor de area de circulagdo interna, que permita a
livre movimentagao de veiculos de transporte, excecdo para os estabelecimentos jé instalados e que ndo
disponham de afastamento em relag@o as vias publicas, os quais poderdo funcionar, desde que as ope-
ragdes de recepcdo e expedigdo se apresentem interiorizadas, hipotese em que as areas limitrofes com
as vias publicas deverdo ser ocupadas por dependéncias que permitam a instalag@o de vitrais fixos ou a
construgdo de paredes desprovidas de abertura para o exterior, com as areas de ventilagéo e iluminagao
voltadas para os patios internos ou entradas laterais existentes;

IV - dispor de luz e ventilagdo natural e artificial suficientes, em todas as dependén-
cias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnologica cabiveis;

V - possuir piso de material impermedvel, resistente & abrasdo e a corrosdo, ligeira-
mente inclinado, construido de modo a facilitar a coleta e o escoamento de aguas residuais e permitir
sua boa limpeza e higienizagio;

VI - ter paredes lisas, impermeabilizadas com material de cor clara, aprovado pela
SEDAP/GEDA, numa altura de pelo menos 02 (dois) metros, de facil lavagem e higieniza¢do, com
angulos e cantos arredondados;

VII - possuir, nas dependéncias estipuladas neste regulamento ou em norma especifi-
ca, forro de material resistente & umidade e vapores, construido de modo a evitar o acamulo de sujeira e
a contaminagao, de facil limpeza e higienizagdo, sendo vedado o uso de madeira;

VIII - dispor de dependéncias e instalagdes adequadas, segundo defini¢do da legisla-
¢d0 em vigor, respeitadas as finalidades a que se destine para recepgdo, industrializagdo, embalagem,
depdsito e expedigdo de produto comestivel, sempre separada, por meio de paredes totais, das destina-
das ao preparo de produto ndo comestivel;

IX - dispor de local especifico para armazenamento de matéria prima, ingredientes e
embalagens, que devem ser limpos e organizados de forma a garantir proteg¢do contra contaminantes;

X - as matérias primas e ingredientes devem estar adequadamente acondicionados e
identificados, sendo que sua utilizagdo deve respeitar o prazo de validade. Para os alimentos dispensa-
dos da obrigatoriedade da indica¢do do prazo de validade, deve ser observada a ordem de entrada dos
mesmos;

XI - ndo sera permitido o armazenamento de produtos imprdprios para o consumo nas
dependéncias do estabelecimento;

XII - dispor de dependéncias para administragao, oficina e depositos diversos, separa-
das do corpo industrial sempre que recomendado pela SEDAP/GEDA;

XIII - estar equipado com mesas revestidas por ago inox ou de material impermeavel,
aprovado pela SEDAP/GEDA/GOIPOA, para os trabalhos de manipulagao e preparo de matéria-prima
e produto comestivel, dispostas ou construidas de forma a permitir facil higienizagéo e execugio dos
trabalhos;

XIV - dispor de equipamentos e utensilios adequados, para o acondicionamento de
matéria-prima e produtos de origem animal, que seja de material impermedavel, de superficie lisa e facil
lavagem e higienizagdo, aprovados pela SEDAP/GEDA/GOIPOA;

XV - dispor de recipientes identificados pela cor vermelha, para a colocagdo de pro-
dutos ndo comestiveis;

XVI - dispor de rede de abastecimento de dgua para atender, suficientemente, as ne-
cessidades do trabalho industrial e as dependéncias sanitarias e, quando necessario, de instalagdo para
tratamento de agua;

XVII - manter sistema de filtrago e cloracdo da dgua de abastecimento, quando for o
caso, dispondo de equipamento para realizagdo de testes;

XVIII - dispor de agua fria abundante e, quando necessario, de instalagéo de vapor e
agua quente, em todas as dependéncias de manipulagdo e preparo, ndo so de produto, subproduto e de
produtos e/ou subprodutos ndo comestiveis;

XIX - dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, com dispositivo adequado,
que evite refluxo de odores (sifdo) e a entrada de roedores e outros animais, ligado a tubos coletores e
estes ao sistema geral de escoamento, o qual devera ser dotado de estrutura que permita o tratamento de
residuos e efluentes, de conformidade com as normas de defesa ambiental, e que seja independente das
instalagdes hidraulicas que recebem as dguas residuais das areas dos sanitarios;

XX - dispor, conforme legislagdo especifica, de vestiario e instalagdo sanitaria ade-
quadamente instalados, de dimensdes € em nimero proporcional ao pessoal, com acesso indireto a
dependéncia industrial, quando localizados em seu corpo;

XXI - possuir, quando necessario, instalagdo de frio em numero e area suficientes,
segundo a capacidade de produgdo e a finalidade do estabelecimento;

XXII - dispor de equipamento necessario e adequado aos trabalhos, observados os
principios da técnica industrial e facilidade de higienizagéo, inclusive para aproveitamento e preparo de
subproduto ndo comestivel;

XXIII - dispor obrigatoriamente, no estabelecimento sob inspe¢do permanente, e/ou
temporaria, de sala destinada a inspecao estadual, provida de vestiario, instalagdo sanitaria, chuveiro e
espago suficiente para registro das atividades inerentes a fiscaliza¢ao;

XXIV - dispor, quando necessario, de equipamento gerador de vapor, com capacidade
adequada para atender as necessidades do estabelecimento, instalada em dependéncia externa;

XXV - dispor de depdsitos adequados e especificos para insumos, embalagens, mate-
riais e produtos de limpeza;

XXVI - dispor de barreira sanitaria devidamente equipada com lava-botas, dispenser
para sabonete liquido inodoro, papel toalha ndo reciclado e lavatério com acionamento ndo manual;

XXVII - possuir ruas e patios internos pavimentados;

XXVIII - possuir janelas e portas de facil abertura, dotadas de tela a prova de insetos;

XXIX - possuir instalagdes de frio, quando necessario, de tamanho e capacidade ade-
quadas as atividades a que se destinam;



XXX - as camaras frias devem corresponder as mais rigorosas condi¢des de higiene,
iluminagdo e ventilagdo; deverdo ser higienizadas sempre que necessario;

XXXI - possuir “jiraus”, quando permitidos, com pé direito minimo de 2,5 m;

XXXII - dispor de equipamentos adequados e necessarios a execugdo da atividade do
estabelecimento e, quando for o caso, inclusive ao aproveitamento de subprodutos;

XXXIII - possuir pé direito com altura minima exigida pelas normas regulamentares
em vigor;

XXXIV — quando necessario, dispor de local e equipamento para higieniza¢ao dos
veiculos utilizados no transporte de produtos, com agua potavel em abundancia;

XXXV - os estabelecimentos devem ser mantidos livres de moscas, mosquitos, ba-
ratas, ratos, camundongos e quaisquer outros insetos, pragas ou animais. E proibida a permanéncia de
cdes, gatos e de outros animais nos recintos do estabelecimento;

XXXVI — os estabelecimentos devem realizar um programa eficaz e continuo de
controle de pragas, sendo este realizado apenas por empresa devidamente registrada junto ao 6rgao
competente;

XXXVII - as alturas, distancias e outras medidas serdo avaliadas conforme normas
legais vigentes a cada espécie ou produto de origem animal;

XXXVIII - as lagoas de tratamento, quando exigidas, deverdo situar-se a uma distan-
cia regulamentada pela legislagdo vigente;

XXXIX - é proibido manter em estoque, nos depositos de produtos, nas salas de rece-
bimento, de manipulagao, de fabrica¢@o e nas cdmaras frias ou de cura, material estranho aos trabalhos
¢ finalidade da dependéncia;

XL — os continentes, quando destinados ao acondicionamento de produtos utilizados
na alimentag¢do humana, devem ser previamente inspecionados, condenando-se os que, apds terem
sido limpos e desinfetados por meio de vapor e substancia permitida, ndo forem julgados em con-
di¢des de uso;

XLI - ndo € permitido o acondicionamento de matérias-primas e produtos destinados
a alimentagdo humana em carros, recipientes ou continentes que tenham servido a outros produtos co-
mestiveis, ndo comestiveis ou confeccionados de material reciclado ou improprio;

XLII - durante a fabricagdo, expedicdo, transporte e estocagem, o produto deve ser
conservado ao abrigo de contaminagdo de qualquer natureza;

XLIII- ndo € permitido residir na area da industria delimitada no projeto;

XLIV - nos estabelecimentos de leite e derivados ¢ obrigatdria a rigorosa higienizagao
do vasilhame antes de seu retorno a origem;

XLV - os estabelecimentos devem realizar a limpeza e desinfecgdo das suas depen-
déncias, equipamentos e utensilios de trabalho diariamente e sempre que necessario com produtos sa-
neantes devidamente registrados junto ao orgdo competente e aprovados pela SEDAP/GEDA. As aguas
servidas e residuais terdo destino de acordo com a legislagdo vigente;

XLVI - nas salas de matanca e em outras dependéncias, sera obrigatéria a existéncia
de esterilizadores adequados, para esterilizagao de facas, ganchos e outros utensilios;

XLVII - todas as vezes que for necessario, a SEDAP/GEDA/GOIPOA deve determi-
nar a substitui¢@o, raspagem, pintura ou reforma em pisos, paredes, tetos e equipamentos;

XLVIII - dispor de laboratério adequadamente equipado, caso necessario, para a ga-
rantia da qualidade e da inocuidade do produto.

CAPITULO IX
DA HIGIENE DO PESSOAL

Art. 45. O manipulador deve usar uniforme préprio, limpo, em bom estado de
conservagdo, exclusivo para a area de produgdo, de cor branca ou outra, a critério da SEDAP/
GEDA/GOIPOA.

Art. 46. O manipulador deve manter o asseio pessoal, usar cabelos presos e protegi-
dos por touca, ndo sendo permitido o uso de barba, bem como maquiagem e todos os objetos de adorno
pessoal. As unhas devem estar curtas e sem esmaltes ou base.

Art. 47. O manipulador que manipule produto condenado ou trabalhe em necropsia,
fica obrigado a desinfetar méos, instrumentos e vestuario com produto antisséptico, sempre que se faca
necessario.

Art. 48. E proibido fazer refei¢ao no local onde se realiza trabalho industrial, bem
como depositar produto, objeto ou material estranho a finalidade da dependéncia.

Art. 49. Todo manipulador deve lavar as maos de maneira cuidadosa com agente
de limpeza autorizado, sempre antes da manipulagdo dos alimentos e ap6s qualquer interrupgao de
atividades, ap0s tocar materiais contaminados, apds usar o sanitario e sempre que se fizer necessario.

Art. 50. O manipulador ndo deve fumar, falar desnecessariamente, cantar, assobiar,
espirrar, cuspir, tossir, manipular dinheiro ou praticar outros atos que possam contaminar os alimentos,
durante o desempenho das atividades.

Art. 51. O controle de saude dos manipuladores deve ser registrado e determinado
pela legislagdo especifica, devendo ser apresentado a8 SEDAP/GEDA sempre que solicitado.

Art. 52. Os manipuladores devem ser supervisionados e capacitados anualmente em
higiene pessoal, em manipulagdo higiénica dos alimentos e em doengas transmitidas por alimentos. A
capacita¢do deve ser comprovada mediante documentagdo que deve ser apresentada a SEDAP/GEDA
sempre que solicitado.

Art. 53. Sera exigido exame médico, pelo menos uma vez por ano ou tantas vezes
quantas forem necessarias, de todos os manipuladores, inclusive de seus proprietarios, se exercerem
atividade industrial.

Paragrafo tinico. Qualquer outra exigéncia relacionada as Boas Praticas de Fabrica-
¢do devera ser seguida de acordo com a legislagdo especifica vigente.

CAPITULO X
DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 54. Os proprietarios ou responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:

1 - observar e fazer cumprir as exigéncias contidas neste regulamento e nas normas
expedidas pela SEDAP/GEDA;

II - responsabilizar-se pela qualidade do produto, sob o ponto de vista higiénico-sa-
nitario e tecnologico;

III - disponibilizar pessoal necessario e habilitado, bem como material adequado, jul-
gado indispensavel ao trabalho de inspegdo, inclusive acondicionamento e autenticidade de amostra
para analise laboratorial;

IV - fornecer a seus manipuladores, visitantes e servidores da inspe¢do uniformes

completos e adequados ao servigo, de acordo com as orientagdes técnicas da SEDAP/GEDA/GOIPOA;

V — fornecer 8 SEDAP/GEDA/GOIPOA, até o 5° (quinto) dia 1til dia de cada més,
os dados estatisticos referentes ao més anterior, de interesse na avaliagdo da produgao, industrializagao,
abate, transporte e comércio de produto de origem animal;

VI - comunicar 8 SEDAP/GEDA/GOIPOA, com antecedéncia de no minimo 72 (se-
tenta e duas) horas, a realizagdo de trabalho extra em estabelecimento sob inspe¢do permanente, men-
cionando sua natureza, hora de inicio e de provavel conclusao;

VII - comunicar, com antecedéncia de no minimo 72 (setenta e duas) horas, a chegada
de animal a ser abatido, fornecendo os dados solicitados pela SEDAP/GEDA/GOIPOA;

VIII - manter local apropriado, para recebimento e estocagem de matéria-prima proce-
dente de outro estabelecimento sob inspecdo, ou de retorno de centro de consumo para ser inspecionado,
bem como para sequestro de carcaga, matéria-prima e produto suspeito;

IX - fornecer substancia apropriada para inutilizagao de produto condenado;

X - fornecer instalagdo, equipamento e reagentes necessarios, conforme legislagdo
vigente, para analise de matéria-prima ou produto, no laboratério do estabelecimento;

XI - comunicar a SEDAP/GEDA/GOIPOA, com antecedéncia minima de 72 (setenta
e duas) horas, sobre a chegada ou recebimento de barco pesqueiro ou de pescado.

Art. 55. Os estabelecimentos registrados, devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros
sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnolo-
gicos estabelecidos nas normas sanitarias complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a iden-
tidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, desde a obtengdo e a recepgdo da matéria-prima,
dos ingredientes e dos insumos.

Art. 56. O material fornecido pelos estabelecimentos constitui patrimonio seu, fican-
do, porém, a disposigao dos servidores da SEDAP/GEDA.

Art. 57. Cancelado o registro do estabelecimento, os rotulos e o material pertencente
a fiscalizag@o, inclusive o de natureza cientifica, o arquivo e o carimbo oficial da inspecao estadual serdo
recolhidos a sede da SEDAP/GEDA.

Art. 58. O proprietario ou responsavel pelo estabelecimento registrado é obrigado a
manter escrituragdo da matéria-prima oriunda de outros estabelecimentos, devidamente registrado, para
ser utilizada, no todo ou em parte, na fabricagdo de produto e de subproduto ndo comestivel.

Art. 59. Todos os estabelecimentos devem registrar diariamente, em mapa, além dos
casos previstos, a entrada e a saida de matéria-prima e de produto, especificando origem, quantidade,
qualidade e destino.

§ 1° Tratando-se de matéria-prima ou de produto de laticinio procedente de outro
estabelecimento sob inspegdo, deve, ainda, o estabelecimento anotar, no mapa indicado, a data de en-
trada, o nimero da guia de expedi¢@o ou do certificado sanitario, a quantidade e o niimero do registro
do estabelecimento remetente.

§ 2° O estabelecimento de leite e derivados fica obrigado a fornecer, a relacao atualiza-
da dos fornecedores de matéria-prima, sua produgdo média, nome da propriedade rural, sua localizagdo
e atestado sanitario dos respectivos rebanhos.

Art. 60. Os estabelecimentos serdo obrigados a manter em seu escritério todo e qual-
quer documento emitido pela SEDAP/GEDA/GOIPOA e seus registros de autocontrole.

Art. 61. Os estabelecimentos s6 podem expor a venda e distribuir produtos que:

I - ndo representem risco a saude publica;

II - ndo tenham sido alterados ou fraudados; e

III - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtengdo, recepgao, fabricagio
e de expedigao.

Paragrafo inico. Os estabelecimentos adotardo todas as providéncias necessarias
para o recolhimento de lotes de produtos que representem risco a saude publica ou que tenham sido
alterados ou fraudados.

CAPITULO XI
DA RESPONSABILIDADE TECNICA

Art. 62. A responsabilidade técnica nas industrias de manipulagdo de produtos de
origem animal registrado junto a SEDAP/GEDA, sera exercida exclusivamente por profissional Médico
Veterinario com anotacdo de responsabilidade técnica averbada junto ao Conselho Profissional.

Paragrafo tinico. Os estabelecimentos de abate de animais somente poderao ter como
responsavel técnico o Médico Veterinario.

Art. 63. A SEDAP/GEDA exigira responsavel técnico para controle de qualidade nos
estabelecimentos, devendo o profissional e a empresa satisfazer as exigéncias previstas na legislagdo
especifica de registro no respectivo conselho de fiscalizagdo do exercicio da profissdo.

§ 1° O responsavel técnico sera co-responsavel pela qualidade higiénico-sanitaria do
produto e pela manutengdo das instalagdes e equipamentos em condi¢des adequadas a atividade do
estabelecimento.

§ 2° O exercicio da responsabilidade técnica do profissional ou empresa de assisténcia
técnica requer credenciamento prévio na SEDAP/GEDA.

§ 3° A SEDAP/GEDA pode dispensar a contratagdo de responsavel técnico para esta-
belecimento de pequeno porte, nos casos previstos em legislagdo vigente, ficando o seu proprietario ou
preposto obrigado a notificar a autarquia da ocorréncia de qualquer irregularidade.

CAPITULO XII
DA ROTULAGEM

Art. 64. Todo produto de origem animal, entregue ao comércio, deve estar identi-
ficado por meio de rotulo registrado pela SEDAP/GEDA, aplicado sobre matérias-primas, produtos,
vasilhames ou continentes, e conter as indicagdes previstas em normas especificas, quando diretamente
destinado ao consumo publico.

§ 1° Os produtos e subprodutos de origem animal, os quais forem fracionados, devem
conservar a rotulagem ou qualquer identificagdo do estabelecimento de origem.

§ 2° Nos casos de produtos e subprodutos em que o fracionamento dificulte a manu-
tengao da identificagdo, estes ndo poderdo ser fracionados.

§ 3° E proibido emprestar ou utilizar rétulo de outro estabelecimento, mesmo que este
seja registrado junto 8 SEDAP/GEDA.

Art. 65. O rétulo para produtos e subprodutos de origem animal deve conter as se-
guintes informagdes, sem prejuizo da legislagdo especifica vigente:

I— denominagdo de venda no painel principal em caracteres destacados, uniformes em
corpo e cor, sem intercalagdo de desenhos e outros dizeres;



II — nome ou razdo social da empresa responsavel pelo produto acompanhado da
frase “Registrado na SEDAP/SIE-PB sob o nimero”, informando o respectivo nimero de registro
na SEDAP-PB;

III - natureza do estabelecimento, conforme classificac@o oficial estabelecida em nor-
mas especificas;

IV - carimbo oficial, estabelecido pela SEDAP/GEDA;

V - endereco e telefone do estabelecimento;

VI - marca comercial do produto;

VII - data de fabricagdo do produto;

VIII - “Prazo de Validade” do produto ou “Consumir até...”, de acordo com a legisla-
¢do especifica vigente;

IX - contetdos liquidos: o(s) contetido(s) liquido(s) devem ser indicado(s) no painel
principal do rétulo de acordo com o Regulamento Técnico Especifico;

X - lista de ingredientes, conforme legislagdo especifica vigente;

XI - formas de conservagdo do produto;

XII - informag@o nutricional;

XIII - conter “Industria Brasileira”;

XIV - ntimero do lote ou da partida de fabricagao;

XV - descrigdo de aditivos, com sua quantidade, classificagdo, finalidade de uso
e codificacdo;

XVI - demais disposi¢des legais aplicaveis, previstas em normas especificas vigentes.

Art. 66. E proibida qualquer denominagio, declaragio, palavra, desenho ou inscrigio
que transmita falsa impressdo, forneca indicagdo errénea de origem e de qualidade dos produtos, poden-
do essa proibicao estender-se as denominagdes improprias, conforme legislagdo especifica.

Paragrafo unico. Os rotulos respeitardo obrigatoriamente a ortografia oficial e o sis-
tema legal de unidades e medidas fixadas em legislacdo especifica.

Art. 67. Um mesmo rotulo podera ser usado para produtos idénticos em qualidade,
denominagdo e marca, quando da fabricagdo em estabelecimento filial da firma matriz.

§ 1° No caso deste artigo, tais rotulos deverdo declarar obrigatoriamente todos os
dados referentes aos estabelecimentos filiais.

§ 2° Cada produto tera registro proprio, ainda que exista mais de um sabor ou tipo do
mesmo produto, pertencente a mesma empresa.

§ 3° Cabera a SEDAP/GEDA, apds analise da situag@o por servidor da GOIPOA,
permitir, em carater temporario, que os rotulos e carimbos de estabelecimentos ja registrados anterior-
mente a vigéncia deste regulamento e em desacordo com ele, possam ser utilizados mediante expressa
autorizagdo da inspegdo estadual, por um periodo maximo de 06 (seis) meses.

Art. 68. Em caso de utilizagdo de carne equidea ou produtos com ela elaborados par-
cial ou totalmente, exige-se, ainda, a declaragdo, no rétulo, “CARNE DE EQUIDEO”, “PREPARADA
COM CARNE DE EQUIDEO” ou “CONTEM CARNE DE EQUIDEO”.

Art. 69. Os produtos destinados a alimentag¢@o animal devem conter, em seu rotulo, a
inscrigdo “ALIMENTACAO ANIMAL”.

Art. 70. Os produtos nio destinados a alimentagdo humana ou animal devem conter,
em seu rétulo, a inscrigio “NAO COMESTIVEL”.

Art. 71. O desenvolvimento de novas embalagens e peliculas, as quais se destinem
a produtos e subprodutos de origem animal, devera ser previamente aprovado pela SEDAP/GEDA/
GOIPOA.

Art. 72. As informagdes dos produtos que, por sua dimensdo, ndo comportem, no
rétulo, todos os dizeres fixados pela legislagdo vigente, deverdo estar contidas nas embalagens secunda-
rias (embalagens coletivas como caixas, latas, etc.).

Art. 73. Os rotulos deverdo sempre se referir ao estabelecimento, enquanto os carim-
bos referir-se-ao aos produtos.

Art. 74. As carcagas ou partes de carcagas in natura, destinadas ao comércio, recebe-
rdo carimbos segundo normas especificas.

Art. 75. O rotulo deve ser resistente as condigdes de armazenamento e de transporte
dos produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua confecgdo deve
ser previamente autorizado pelo 6rgao regulador da saude.

Art. 76. As informagdes constantes nos rotulos devem ser visiveis, com caracteres
legiveis, em cor contrastante com o fundo e indeléveis, conforme legislacdo especifica.

Art. 77. Os rotulos devem possuir identificagdo que permita a rastreabilidade
dos produtos.

CAPITULO XIII
DA EMBALAGEM

Art. 78. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em
recipientes ou continentes que confiram a necessaria protec¢do, atendidas as caracteristicas especificas
do produto e as condi¢des de armazenamento e transporte.

§ 1° O material utilizado para a confec¢do das embalagens que entram em contato
direto com o produto deve ser previamente autorizado pelo 6rgao regulador da saude.

§ 2° Quando houver interesse sanitario ou tecnologico, de acordo com a natureza do
produto, pode ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.

§ 3° Quando houver interesse comercial, industrial ou sanitario, de acordo com a
natureza do produto, podera ser exigido embalagem ou acondicionamento estandartizado em formato,
dimensao e peso previamente aprovados pela SEDAP/GEDA, apos parecer favoravel da GOIPOA.

§ 4° E proibida a reutilizagio de embalagens sob qualquer hipotese.

Art. 79. Toda e qualquer embalagem utilizada para o acondicionamento de produtos
e subprodutos de origem animal, destinados ou ndo a alimentagdo humana, devera estar isenta de defor-
magdes, corrosdes, arranhdes, vazamentos, defeitos de soldagem ou qualquer irregularidade que possa
por em risco a satide humana ou as qualidades fisico-quimicas e microbiolégicas do produto.

Paragrafo unico. Na confec¢do da embalagem, devera ser utilizado material atoxico,
inerte, inodoro e que ndo tenha capacidade de transmitir caracteres indesejaveis ao alimento ou produto
de origem animal embalado.

CAPITULO XIV
DOS CARIMBOS DE INSPECAO E SEU USO
Art. 80. Os carimbos de Inspecao Estadual serdo liberados pela SEDAP/GEDA, ap6s
a consolidagdo do registro do estabelecimento.
Art. 81. O nimero de registro do estabelecimento, as iniciais “S.I.E.” e, conforme o

caso, as palavras “INSPECIONADO” ou “REGISTRADO?”, tendo, na parte superior, a palavra “PA-
RAIBA”, representam os elementos bésicos do carimbo oficial da Inspecdo Estadual, cujos formatos,
dimensdes e emprego sdo fixados neste regulamento.

Paragrafo tnico. As iniciais “S.I.E.” significam “Servi¢o de Inspecao Estadual”.

Art. 82. Os carimbos de Inspe¢do Estadual devem obedecer exatamente a descri¢ao
¢ aos modelos abaixo relacionados, respeitadas dimensdes, forma, dizeres, tipo e corpo de letra; devem
ser colocados em destaque, nas testeiras das caixas e outros continentes, nos rotulos ou produtos, em
uma cor unica, preferencialmente preta, quando impressos, gravados ou litografados.

§ 1° O carimbo para carcaga devera ser confeccionado em bronze e observando um
sobressalto minimo de 4 (quatro) milimetros da sua base.

§ 2° A carimbagem deve ser efetuada por funcionario de servigo de inspegdo sa-
nitaria. A tinta utilizada na carimbagem devera ser a base de violeta de metila (corante), conforme
a seguinte férmula: 10g (dez gramas) de violeta de metila em pd, 500ml (quinhentos mililitros) de
alcool absoluto de 450ml (quatrocentos e cinquenta mililitros) de glicerina liquida, deve ser observada
a seguinte técnica de preparagdo: dissolver a violeta de metila no alcool absoluto, aquecer de 45 a 50°
C (quarenta e cinco a cinquenta graus centigrados) em banho-maria e adicionar a glicerina a mistura
alcool / corante, agitando sempre. A tinta deve ser guardada em frasco escuro com tampa esmerilhada
e devidamente identificado.

Art. 83. Os diferentes modelos de carimbos de Inspe¢do Estadual a serem usados
nos estabelecimentos fiscalizados pelo servidor da SEDAP/GEDA/GOIPOA obedecerdo as seguintes
especificagoes:

a) Modelo 1:

Uso: Carcagas ou quartos de carcagas de animais de grande porte;

Forma, dimensoes ¢ dizeres, conforme modelo abaixo:

Obs.: As dimensdes constam em centimetros.
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b) Modelo 2:

Uso: Carcagas ou partes de carcagas de caprinos, ovinos, suinos e outros animais de
médio porte;

Forma, dimensdes e dizeres, conforme modelo abaixo:

Obs.: As dimensdes constam em centimetros.

1 7 5 1 7575 1 2
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¢) Modelo 3:
Uso: Para embalagens, rétulos e outras identificagdes de modo geral;
Forma, dimensdes ¢ dizeres, conforme modelo abaixo:
Obs.: As dimensdes constam em centimetros;
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d) Modelo 4:

Uso: Para produtos condenados;

Forma, dimensdes ¢ dizeres, conforme modelo abaixo:
Obs.: Altura: 6 cm; comprimento: 7 cm
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CAPITULO XV
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL

Art. 84. O produto e a matéria-prima de origem animal podem ser reinspecionados
tantas vezes quantas forem necessarias, antes de serem expedidos para o consumo.

§ 1° O produto e a matéria-prima, que nessa reinspe¢do forem julgados improprios
para o consumo, devem ser destinados ao aproveitamento como subproduto industrial, derivado ndo
comestivel ou para alimenta¢ao animal, depois de retirada a marca oficial e submetido a desnaturagao.

§ 2° Observando a legislacdo pertinente, o servidor da SEDAP/GEDA/GOIPOA pode
autorizar o aproveitamento condicional ou rebeneficiamento de produto e matéria-prima, desde que



sejam submetidos a processo apropriado, reinspecionando-os antes da liberagao.

Art. 85. Nenhum produto ou matéria-prima de origem animal pode dar entrada em
estabelecimento sob inspegdo estadual sem que esteja claramente identificado como oriundo de estabe-
lecimento registrado na SEDAP/GEDA/GOIPOA, no Servigo de Inspecdo Federal (SIF) ou Servigo de
Inspegdo Municipal (SIM), quando houver equivaléncia de procedimentos técnico e higiénico sanitario.

Pariagrafo wnico. E proibido o retorno ao estabelecimento de origem o produto que,
na reinspecdo, seja considerado improprio para o consumo, devendo-se promover a sua transformagao,
aproveitamento condicional ou inutiliza¢do.

Art. 86. Na reinspegdo de carne ao natural ou conservada pelo frio, sera condenada a
que apresentar qualquer alteragdo que faga suspeitar processo de putrefagdo.

§ 1°Sempre que necessario, a inspegéo verificara o "PH" do extrato aquoso da carne.

§ 2°Sem prejuizo da apreciag@o dos caracteres organolépticos e de outras provas, a
inspegdo adotard pardmetros de acordo com as legislagdes vigentes, para considerar a carne propria
para o consumo.

Art. 87. No local onde se encontrar depositado produto de origem animal, procedente
de estabelecimento sob inspecdo estadual a reinspecdo se destinara especialmente a:

I - conferir o certificado sanitario;

1I - identificar o rotulo e a marca oficial, bem como a data de fabricacdo, prazo de
validade e composi¢ao;

III - verificar a condigdo de integridade e padronizag@o do envoltorio e recipiente;

IV - verificar os caracteres organolépticos de uma ou mais amostras;

V -coletar amostra para exame fisico-quimico e microbiol6gico, mantendo-a sob con-
digdo apropriada de conservagao.

§ 1° A amostra deve receber uma cinta ou lacre envoltéria da inspegdo, claramente
preenchida pelo servidor da SEDAP/GEDA/GOIPOA que efetuou a coleta e rubricada pelo proprietario
ou responsavel pelo estabelecimento.

§ 2° Devem ser coletadas trés (3) amostras, com os mesmos cuidados de identificagdo
assinalados no paragrafo anterior, representando duas (2) delas contraprovas que permanecerdo em
poder do proprietario e da SEDAP/GEDA/GOIPOA, lavrando-se termo de coleta em duas (2) vias, uma
para cada parte.

§ 3° Tanto a amostra como as contraprovas devem ser colocadas em involucros da
SEDAP/GEDA/GOIPOA, a seguir fechados, lacrados e rubricados pelo proprietario ou responsavel
pelo estabelecimento e pelo servidor responsavel pelo acompanhamento.

§ 4° A amostra de reinspecao tera preferéncia para exame.

§ 5°Quando o proprietario discordar do resultado do exame, podera requerer, dentro
do prazo de quarenta e oito (48) horas, a analise de contraprova.

§ 6° O requerimento sera dirigido ao gerente executivo da GEDA, protocolado na
SEDAP/ ULSAV (Unidade Local de Sanidade Animal e Vegetal) mais proxima do estabelecimento.

§ 7° O exame de contraprova sera realizado em laboratorio credenciado, com a pre-
senca de um representante da GOIPOA, responsabilizando-se o proprietario ou responsavel pelo esta-
belecimento pelas respectivas despesas.

§ 8° E facultado ao proprietério, além da escolha do laboratério oficial para o exame
de contraprova, fazer-se representar por um técnico de sua confianga.

§ 9° Confirmada a condenagdo da matéria-prima, produto ou partida, a SEDAP/
GEDA/GOIPOA determinara sua destrui¢do, aproveitamento condicional ou transformag@o em produto
ndo comestivel.

§ 10. A analise da amostra coletada pelos fiscais da SEDAP/GEDA/GOIPOA, para
exame de rotina, serd custeada inteiramente pelo estabelecimento.

Art. 88. O fiscal da SEDAP/GEDA/GOIPOA determinara o destino dos produtos
apreendidos no mercado de consumo ou em transito.

Paragrafo unico. O produto contaminado ou alterado, ndo passivel de aproveitamen-
to, sera destruido pelo fogo ou outro agente fisico ou quimico.

Art. 89. No caso de coleta de amostra para analise de produto, que possa estar im-
proprio para o consumo, sera lavrado auto de apreensdo, ficando ele sob a guarda do proprietario ou
responsavel pelo estabelecimento, que o depositara em local apropriado, até o resultado da analise e sua
destinagdo final pela SEDAP/GEDA/GOIPOA.

CAPITULO XVI
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 90. Todos os produtos e matérias-primas de origem animal, procedentes de es-
tabelecimentos sob inspegdo estadual, satisfeitas as exigéncias deste regulamento, podem ser expostos
ao consumo em qualquer parte do territorio estadual e constituir objeto de comércio intermunicipal.

Art. 91. O servidor da SEDAP/GEDA/GOIPOA deve fiscalizar o embarque, transito
e desembarque de matéria-prima e de produto de origem animal, o seu acondicionamento e a condi¢@o
higiénica do meio de transporte utilizado.

Art. 92. E proibida a saida e o transito de matéria-prima e de produto de origem
animal, quando procedentes de municipio onde grasse doenga considerada de seguranga sanitaria, de
acordo com a legislagdo especifica.

Art. 93. O produto de origem animal saido de estabelecimento e em transito, s6 tera
livre curso quando estiver devidamente identificado ou, se for o caso, acompanhado de certificado sani-
tario, expedido em modelo proprio e firmado por servidor da SEDAP/GEDA/ULSAV.

Paragrafo inico. A SEDAP/GEDA adotara modelos oficiais de Certificados Sanita-
rios para o comércio intermunicipal.

Art. 94. A SEDAP/GEDA/GOIPOA pode permitir o comércio intermunicipal de pro-
duto de origem animal sem apresentagao do certificado sanitario, quando convenientemente identificado
por meio de rotulos registrados na SEDAP observadas as disposi¢des contidas na legislagdo estadual
ou federal.

Paragrafo tinico. Nao estdo sujeitos a apresentagao do certificado sanitario o leite, o
mel e o creme de leite despachados como matéria-prima devidamente acondicionados, para beneficia-
mento ou industrializago, desde que destinados a estabelecimento situado em outro municipio.

Art. 95. Qualquer autoridade estadual que exerga fung¢do de natureza fiscal podera
exigir a apresentacao do certificado sanitario para produto de origem animal oriundo de outro Estado ou
municipio, destinado ao comércio intermunicipal, salvo nos casos previstos neste regulamento.

Art. 96. Verificada a auséncia de certificado sanitario, nos casos previstos neste re-
gulamento, o produto sera apreendido e posto a disposicdo da SEDAP/GEDA/GOIPOA, para que lhe
dé o destino conveniente, devendo ser lavrado auto de infragdo contra o respectivo estabelecimento ou
transportador.

Art. 97. O produto de origem animal destinado a alimentagdo humana, sendo género de
primeira necessidade e perecivel, deve ter prioridade no embarque fluvial, ferroviario, rodoviario e aéreo.

Paragrafo unico. No depdsito e armazém, bem como no meio de transporte, o pro-
duto de origem animal deve ser acondicionado em ambiente apropriado de forma a ndo comprometer
sua qualidade e caracteristicas.

Art. 98. O certificado sanitario para comércio intermunicipal de produto de origem
animal tera validade de no maximo5(cinco) dias.

Paragrafo inico. De acordo com a caracteristica do produto, o certificado sanitario
podera ter seu prazo de validade prorrogado, ap6s analise e parecer técnico dos servidores da SEDAP/
GEDA/GOIPOA.

Art. 99. Em se tratando de transito de produto de origem animal procedente de outro
Estado, sera, também, observado o que estabelece a legislacdo federal.

Art. 100. As autoridades de saude publica, em sua fungdo de vigilancia sanitaria de
alimentos nos centros de consumo, deverdo comunicar a SEDAP/GEDA/GOIPOA os resultados das
analises fiscais que forem realizadas, se das mesmas resultar apreensido ou condenagdo dos produtos,
subprodutos e matérias-primas de origem animal.

Art. 101. Todos os produtos de origem animal, em transito no Estado da Paraiba,
devem estar devidamente embalados, acondicionados e rotulados, como prevé este regulamento ou
devidamente acompanhados do Certificado Sanitario, podendo ser reinspecionados pelos fiscais da SE-
DAP/GEDA/GOIPOA, nos postos de fiscalizagdo, quer sejam fixos ou moveis.

Art. 102. O transporte de produtos de origem animal deve ser feito em veiculos apro-
priados tanto ao tipo de produto a ser transportado, como a sua perfeita conservagio.

§ 1°Quanto aos produtos de que trata o presente artigo, quando destinados ao consumo
humano, ndo podem ser transportados produtos ou mercadorias de outra natureza.

§ 2° Para o transporte, tais produtos devem estar acondicionados higienicamente em
recipientes adequados, independente de suas embalagens serem individuais ou coletivas.

Art. 103. Os produtos de origem animal, oriundos de estabelecimentos com inspe¢ao
permanente, quando em transito, devem estar obrigatoriamente acompanhados do “Certificado Sani-
tario”, visado pelo médico veterindrio responsavel pela inspe¢do do mesmo, excluido o leite a granel.

Art. 104. Os produtos de origem animal, oriundos de estabelecimentos com inspec¢ao
periodica, quando em transito, devem estar obrigatoriamente acompanhados do “Certificado Sanitario”,
visado pelo responsavel técnico da empresa.

Art. 105. Os Certificados Sanitarios, quando necessario, para produtos de origem ani-
mal destinados ao comércio intermunicipal sdo obrigatoriamente assinados pelos médicos veterinarios
do Servigo de Inspegao Estadual SEDAP/GEDA/GOIPOA.

Art. 106. Os produtos ndo destinados a alimentagdo humana, como couros, 1as, chi-
fres, ossos, sebo, gorduras, subprodutos industriais e outros procedentes de estabelecimentos inspe-
cionados pela SEDAP/GEDA/GOIPOA, de forma periddica ou permanente, s6 poderdo transitar, se
estiverem acompanhados de “Certificado Sanitario de Produtos de Origem Animal Ndo Comestivel”,
atendidas também outras medidas determinadas pelas autoridades oficiais de Defesa Sanitaria Animal.

Paragrafo uinico. Quando tais produtos se destinarem ao comércio intermunicipal, ¢
obrigatoria, conforme for o caso, a desinfec¢do por processo previamente aprovado pela Defesa Sani-
taria Animal do Estado.

Art. 107. O 6rgdo competente, sempre que necessario, podera solicitar colaboragao
das autoridades federais, estaduais ou municipais, inclusive policiais, que desempenharem fungdes de
fiscaliza¢@o nas barreiras ou quaisquer postos de fronteiras, no sentido de exigirem dos transportadores
de produtos de origem animal para o comércio intermunicipal o Certificado Sanitario expedido de acor-
do com o presente regulamento.

Paragrafo unico. Verificada a auséncia do documento a que se refere este artigo, a
mercadoria deve ser apreendida e posta a disposi¢do da autoridade da SEDAP/GEDA/GOIPOA, para
que lhe dé o destino conveniente, devendo ser lavrados: o respectivo Auto de Infragdo e o Termo de
Apreensdo contra o infrator.

CAPITULO XVII
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 108. O produto de origem animal para consumo humano, bem como toda e
qualquer substancia que entre em sua elaboragdo e composicdo, estdo sujeitos a analises tecnologicas,
fisico-quimicas e microbiologicas e demais analises que se fizerem necessarias para a avaliagdo da
conformidade, devendo ser efetuados por laboratorio devidamente credenciado pela SEDAP/GEDA.

Paragrafo unico. Sempre que a GEDA/GOIPOA julgar necessario, realizara a coleta
de amostras para analises laboratoriais.

Art. 109. A orientagdo analitica deve ser padronizada conforme legislagdo especifica
em vigor, levando em consideragdo os seguintes itens:

I - caracteres organolépticos;

II - pesquisa de corantes e conservadores;

III - determinag@o de fraude, falsificagdo ou alteragao;

IV - verificagdo do indice, minimo e maximo, constante das técnicas oficiais
padronizadas;

V - O exame microbioldgico;

VI - O exame fisico-quimico.

Paragrafo unico. Analises complementares poderdo ser solicitadas.

Secio Unica
Da Coleta de Material para Analises

Art. 110. A SEDAP/GEDA/GOIPOA podera coletar amostra de produtos e
subprodutos de origem animal, para analise fiscal a ser realizada em laboratorio credenciado.

Paragrafo unico. A analise laboratorial para efeito de fiscalizagdo e sua contraprova,
necessaria ao cumprimento deste regulamento, sera feita em laboratorio proprio, oficial ou credenciado,
com Onus para o proprietario do estabelecimento.

Art. 111. A andlise de rotina na industria, para efeito de controle de qualidade do
produto, sera custeada pelo proprietario do estabelecimento, podendo ser realizada em laboratério de
sua propriedade ou em laboratdrio credenciado pela SEDAP/GEDA.

CAPITULO XVIII
DAS TAXAS
Art. 112. As taxas decorrentes do registro de estabelecimento e produto, vistoria,
registro ou alteragdo de rotulo de produto, alteragéo de razao social e da inspecdo e reinspecao sanitarias
de produto de origem animal e demais previstas na Lei de n° 9.926, de 30 de novembro de 2012, serdo



recolhidas por meio de guia de recolhimento que sera adquirida pelo site da Secretaria de Estado da
Receita, na forma de Documento de Arrecadagio (DAR), os valores estido presentes no Anexo Unico
da referida Lei.

§ 1° O ndo pagamento da taxa importara inscrigdo do débito em divida ativa, para
cobranga judicial.

§ 2° O recolhimento da taxa de inspecdo ndo isenta o produto de novo pagamento, no
caso de reinspecao.

Art. 113. Todos os estabelecimentos mencionados neste regulamento estdo sujeitos
ao pagamento das taxas a que se refere o artigo anterior.

TITULO 1T
DAS INFRACOES E PENALIDADES

CAPITULO I
DAS INFRACOES

Art. 114. Constituem infragdes ao disposto neste regulamento, além de outras
previstas:

I - construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovacdo da SEDAP/
GEDA/GOIPOA;

II - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o
comprador, o locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da locagao
ou do arrendamento;

III - utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislacdo aplicavel especifica;

IV - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condi¢des
inadequadas;

V - ultrapassar a capacidade méaxima de abate, de industrializa¢do, de beneficiamento
ou de armazenagem;

VI - elaborar produtos que nao possuam processos de fabricacdo, de formulagdo e de
composicdo registrados na SEDAP/GEDA/GOIPOA;

VII - expedir produtos sem rétulos ou cujos rotulos ndo tenham sido registrados na
SEDAP/GEDA/GOIPOA;

VIII - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos deste
regulamento e em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

IX - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e
a higiene das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagéo e de preparo
de matérias-primas e de produtos;

X - omitir elementos informativos sobre composigdo centesimal e tecnologica do
processo de fabricagao;

XI - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido da comprovagio de sua procedéncia;

XII - utilizar processo, substincia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao
disposto na legislagdo especifica;

XIII - ndo cumprir os prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos
documentos expedidos em resposta a GEDA relativos a planos de agdo, fiscalizagdes, autuacdes,
intimagdes ou notificagdes;

XIV - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos
de estabelecimento ndo registrado ou relacionado na SEDAP/GEDA ou que ndo conste no cadastro
geral do Sistema Brasileiro de Inspeg@o de Produtos de Origem Animal;

XV - expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;

XVI - elaborar produtos que nado atendem ao disposto na legislagdo especifica
ou em desacordo com os processos de fabricacdo, de formulagdo e de composi¢do registrados
pela SEDAP/GEDA;

XVII - utilizar produtos com prazo de validade vencida, apor aos produtos novas datas
depois de expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricagdo do produto;

XVIII - prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou
inexatos perante o 6rgdo fiscalizador, referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-
primas, dos ingredientes e dos produtos ou sonegar qualquer informagao que, direta ou indiretamente,
interesse a SEDAP/GEDA e ao consumidor;

XIX - fraudar registros sujeitos a verificagao pela SEDAP/GEDA;

XX - ceder ou utilizar de forma irregular: lacres, carimbos oficiais, rotulos e
embalagens;

XXI - alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem
animal;

XXII - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de
origem desconhecida;

XXIII - embaragar a a¢ao de servidor da GEDA no exercicio de suas fungdes, com
vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscaliza¢ao;

XXIV - desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentar subornar servidor da SEDAP/
GEDA;

XXV - produzir ou expedir produtos que representem risco a satde publica;

XXVI - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao
consumo humano;

XXVII - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou ndo inspecionados no
preparo de produtos usados na alimenta¢do humana;

XXVIII- utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-
prima, produto, rétulo ou embalagem apreendidos pela SEDAP/GEDA e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

XXIX - fraudar documentos oficiais;

XXX - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude
ou aos interesses do consumidor.

Art. 115. Consideram-se improprios para o consumo humano, na forma em que se
apresentam, no todo ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal que:

I - apresentem-se alterados;

II - apresentem-se fraudados;

III - apresentem-se danificados por umidade ou fermentagdo, rangosos, com
caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco
cuidado na manipulagdo, na elaboragdo, na conservagio ou no acondicionamento;

IV - contenham substancias ou contaminantes que ndo possuam limite estabelecido
em legislacdo, mas que possam prejudicar a satide do consumidor;

V - contenham substancias toxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos
limites permitidos em legislacdo especifica;

VI-néo atendam aos padrdes fixados deste regulamento e em normas complementares;

VII - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos
deste regulamento, em normas complementares e em legislagdo especifica;

VIII - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

IX - contenham contaminantes, residuos de agrotoxicos, de produtos de uso
veterinario acima dos limites estabelecidos em legislagdo especifica ou normas da SEDAP/GEDA e
do orgao regulador da saude;

X - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com
produtos de uso veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

XI - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario
que possam prejudicar a qualidade do produto;

XII - apresentem embalagens estufadas;

XIII - apresentem embalagens defeituosas, com seu conteudo exposto a contaminagao
e a deterioragdo;

XIV - estejam com o prazo de validade expirado;

XV - ndo possuam procedéncia conhecida; ou

XVI - néo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob
inspe¢ao sanitaria.

Paragrafo unico. Outras situagdes ndo previstas nos incisos do caput deste artigo
podem tornar as matérias-primas e os produtos improprios para consumo humano, conforme critérios
definidos pela SEDAP/GEDA.

Art. 116. Além dos casos previstos no art. 115, as carnes ou os produtos carneos
devem ser considerados improprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

I - sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenagdo previstos
neste regulamento ¢ em normas complementares;

II - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenga de mofos
seja uma consequéncia natural de seu processamento tecnologico; ou

111 - estejam infestados por parasitas ou com indicios de agdo por insetos ou roedores.

Paragrafo unico. Sdo ainda considerados improprios para consumo humano a carne
ou os produtos carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais ndo submetidos a inspe¢do
sanitaria oficial.

Art. 117. Além dos casos previstos no art. 115, o pescado ou os produtos de pescado
devem ser considerados improprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

I - estejam em mau estado de conservagdo e com aspecto repugnante;

II - apresentem sinais de deterioragdo;

III - sejam portadores de lesdes ou doengas;

IV - apresentem infecgdo muscular maciga por parasitas;

V - tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores ndo autorizados pela
SEDAP/GEDA;

VI - tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operagdes de
pesca; ou

VII - apresentem perfuragdes dos envoltorios dos embutidos por parasitas.

Art. 118. Além dos casos previstos no art. 115, os ovos e derivados devem ser
considerados improprios para consumo humano, na forma como se encontram, quando apresentem:

I - alteragdes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenga
de manchas escuras ou de sangue alcangando também a clara, presenga de embrido com mancha
orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

II - mumificag@o ou estejam secos por outra causa;

III - podridao vermelha, negra ou branca;

IV - contaminagdo por fungos, externa ou internamente;

V - sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com
substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - rompimento da casca e estejam sujos; ou

VII - rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo tnico. Sdo também considerados improprios para consumo humano os
ovos que foram submetidos ao processo de incubagao.

Art. 119. Além dos casos previstos no art. 115, considera-se improprio para qualquer
tipo de aproveitamento o leite cru, quando:

I - provenha de propriedade interditada pela autoridade de satde animal competente;

II - na selecdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de
neutralizantes de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico, de conservadores,
de agentes inibidores do crescimento microbiano ou de outras substancias estranhas a sua composigao;

III - apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou

IV -revele presenga de colostro.

Paragrafo unico. O leite considerado improprio para qualquer tipo de aproveitamento
e qualquer produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser
descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 120. Além dos casos previstos nos art. 115, considera-se improprio para produgao
de leite para consumo humano direto o leite cru, quando néo atenda as seguintes especificagdes:

I — caracteristicas fisico-quimicas:

a) caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto) normais;

b) teor minimo de gordura de 3,0g/100g (trés gramas por cem gramas);

¢) teor minimo de proteina de 2,9g/100g (dois inteiros e nove décimos de gramas
por cem gramas);

d) teor minimo de lactose de 4,3g/100g (quatro inteiros e trés décimos de gramas
por cem gramas);

e) teor minimo de solidos ndo gordurosos de 8,4g/100g (oito inteiros e quatro
décimos de gramas por cem gramas);

f) teor minimo de s6lidos totais de 11,4g/100g (onze inteiros e quatro décimos de
gramas por cem gramas);

g) acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (dezoito centésimos)
expressa em gramas de acido latico/100mL;

h) densidade relativa a 15°C (quinze graus Celsius) entre 1,028 (um inteiro e



vinte e oito milésimos) e 1,034 (um inteiro e trinta e quatro milésimos) expressa emg/mL;

i) indice crioscopico entre -0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet
negativos) e -0,555°H (quinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet negativos); e

j) equivalentes a-0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos)
e a-0,536°C (quinhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos),respectivamente;

II- ndo apresente substancias estranhas a sua composi¢@o, tais como agentes
inibidores do crescimento microbiano, neutralizantes da acidez, reconstituintes da densidade ou
do indice crioscopico;

III- ndo apresente residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes acima
dos limites maximos previstos em normas complementares; e

IV - ndo atenda as especificagdes previstas em normas complementares.

Paragrafo unico. As regides que dispuserem de estudos técnico-cientificos de padrao
regional das caracteristicas do leite podem, mediante aprovagdo do Departamento de Inspecao de Pro-
dutos de Origem Animal, adotar outros padroes deleite.

Art. 121. Além dos casos previstos no art. 115, sdo considerados improprios para
consumo humano, na forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrdo que evidenciem
fermentagao avangada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido, conforme o disposto em normas
complementares.

Art. 122. Para efeito das infra¢des previstas neste regulamento, as matérias primas e
os produtos podem ser considerados alterados ou fraudados.

Paragrafo tinico. Sdo considerados fraudados as matérias-primas ou os produtos que
apresentem adulteragdes ou falsificagdes, conforme disposto a seguir:

1 - adulteragdes:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente
de seus componentes caracteristicos em razdo da substitui¢ao por outros inertes ou estranhos, ndo aten-
dendo ao disposto na legislagdo especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adi¢do de ingredientes, de aditivos, de co-
adjuvantes de tecnologia ou de substancias de qualquer natureza com o objetivo de dissimular ou de
ocultar alteragdes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima, defeitos na elabora¢ao ou de aumentar o
volume ou o peso do produto;

¢) os produtos que na manipulagdo ou na elaboragdo tenham sido empregados maté-
rias-primas ou ingredientes improprios ou que ndo atendam ao disposto no Regulamento Técnicos de
Identidade e Qualidade (RTIQ) ou na formulagio indicada no registro do produto;

d) os produtos em que tenham sido empregados ingredientes, aditivos ou coadjuvan-
tes de tecnologia diferentes daqueles expressos na formulagéo original ou sem prévia autoriza¢do da
SEDAP/GEDA; ou

e) os produtos que sofram alteragdes na data de fabricagdo, na data ou no prazo
de validade;]

11 - falsificagdes:

a) quando tenham sido utilizadas denominagdes diferentes das previstas deste regula-
mento, em normas complementares ou no registro de produtos junto a SEDAP/GEDA;

b) os que tenham sido elaborados, fracionados ou re embalados, expostos ou ndo ao
consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de outro produto registrado junto a SEDAP/GEDA
e que se denominem como este, sem que o seja;

¢) quando o rétulo do produto contenha dizeres, gravuras ou qualquer expressdo que
induza o consumidor a erro ou confusdo quanto a origem, a natureza ou a qualidade do produto ou lhe
atribua qualidade terapéutica ou medicamentosa;

d) os que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no rétulo ou diver-
gente da indicada no registro do produto; ou

e) os que nao tenham sofrido o processamento especificado em seu registro, expostos
ou ndo ao consumo, e que estejam indicados como um produto processado.

Art. 123. A SEDAP/GEDA estabelecera, em normas complementares, os critérios
de destinagdo de matérias e de produtos julgados improprios para o consumo humano, na forma em que se
apresentem, incluidos sua inutilizardo ou seu aproveitamento condicional, quando seja tecnicamente viavel.

Art. 124. Nos casos previstos no art.126, independentemente da penalidade adminis-
trativa aplicavel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:

I - nos casos de apreenséo, apos reinspe¢do completa, as matérias primas e os produtos
podem ser condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a alimentagdo
humana, conforme disposto em normas complementares; e

1I -nos casos de condenagéo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias e dos
produtos para fins ndo comestiveis.

CAPITULO II
DAS PENALIDADES

Art. 125. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza
pecuniaria ou consistirdo em obrigagdo de fazer ou de nio fazer, assegurados os direitos a ampla defesa
e ao contraditorio.

Art. 126. Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infragdo ao
disposto deste regulamento ou em normas complementares referentes aos produtos de origem animal,
considerada a sua natureza e a sua gravidade, acarretard, isolada ou cumulativamente, as seguintes
sancoes:

I - adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou ma-fé;

1I - multa, de acordo com o estabelecido na Lei n® 9.926, de 30 de novembro de 2012,
nos artigos 59 ao 78, para os casos ndo compreendidos no inciso I;

III - apreenséo ou condenagdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal,
quando ndo apresentarem condi¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem
adulterados;

IV - suspens@o de atividade, quando causar risco ou ameaga de natureza higi€nico-sa-
nitaria ou quando causar embarago a agdo fiscalizadora;

V - interdi¢do total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na
adulteragdo ou na falsificagdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspegdo técnica
realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condi¢des higi€nico-sanitarias adequadas; e

VI- cassacdo de registro ou do relacionamento do estabelecimento.

§ 1°As multas previstas no inciso II do caputserdo agravadas até o grau maximo, nos
casos de artificio, ardil, simulaggo, desacato, embarago ou resisténcia a a¢ao fiscal.

§ 2°A interdigdo ou a suspensdo podem ser levantadas apos o atendimento das exigén-
cias que as motivaram, exceto nos casos previstos no art. 134 e seus incisos.

§ 3°Se a interdigdo total ou parcial ndo for levantada, nos termos do § 2°, apos doze
meses, sera cancelado o registro do estabelecimento.

Art. 127. Para fins de aplicagdo da sangdo de multa de que trata o inciso II do art. 126:

I - infragdes leves as compreendidas nos incisos I a VII do caput do art. 114;

II - infragdes moderadas, as compreendidas nos incisos VIII a XVI do caput do art. 114;

I1I - infrages graves, as compreendidas nos incisos XVII a XXIII do caput do art.114; e

IV -infragdes gravissimas, as compreendidas nos incisos XXIV a XXXI do caput do
art. 114.

§ 1° As infragdes classificadas como leves, moderadas ou graves poderdo receber gra-
duag@o superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco a saude ou aos interesses dos consu-
midores, ou, ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

§ 2° Aos que cometerem outras infragdes previstas neste regulamento ou nas normas
complementares, sera aplicada multa de acordo com a gravidade da falta e com as circunstancias atenu-
antes e agravantes previstas no art. 128.

Art. 128. Para efeito da fixagdo dos valores da multa de que trata o inciso II do caput
do art. 126, serdo considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas consequéncias para a saude
publica e para os interesses do consumidor, os antecedentes do infrator e as circunstancias atenuantes
e agravantes.

§ 1° Sao consideradas circunstancias atenuantes:

I - o infrator ser primario;

II - a agdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecug@o do fato;

III - o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato
lesivo que lhe for imputado;

IV - a infragdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-f¢;

V - a infragdo ter sido cometida acidentalmente, sem que a conduta infratora tenha
sido fruto de impericia, negligéncia ou imprudéncia;

VI - a infragdo ndo acarretar vantagem econdmica para o infrator; ou

VII - a infrag@o ndo afetar a qualidade do produto.

§ 2° Sao consideradas circunstancias agravantes:

I - o infrator ser reincidente;

II - o infrator ter cometido a infragdo com vistas a obtencdo de qualquer tipo de
vantagem;

III - o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conheci-
mento de sua lesividade para a satde publica;

IV - o infrator ter coagido outrem para a execugdo material da infragdo;

V - a infrag@o ter consequéncia danosa para a saide publica ou para o consumidor;

VI - o infrator ter colocado obstaculo ou embarago a agdo da fiscalizagdo ou a inspecao;

VII - o infrator ter agido com dolo ou com ma-f¢é; ou

VIII - o infrator ter descumprido as obriga¢des de depositario relativas a guarda do
produto.

§ 3° Na hipotese de haver concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a apli-
cagdo da pena deve ser considerada em razio das que sejam preponderantes.

§ 4° Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infragdo depois do tran-
sito em julgado da decisdo administrativa que o tenha condenado pela infragdo anterior, podendo ser
genérica ou especifica.

§ 5° A reincidéncia genérica ¢é caracterizada pelo cometimento de nova infragdo e a
reincidéncia especifica ¢ caracterizada pela repeti¢ao de infragdo ja anteriormente cometida.

§ 6° Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenago anterior se entre a data do
cumprimento ou da extingdo da penalidade administrativa e a data da infrag@o posterior tiver decorrido
mais de cinco anos, podendo norma especifica reduzir esse tempo.

§ 7° Quando a mesma infracao for objeto de enquadramento em mais de um disposi-
tivo deste regulamento, prevalece para efeito de puni¢@o o enquadramento mais especifico em relagdo
a0 mais genérico.

Art. 129. As multas a que se refere este capitulo ndo isentam o infrator da apreensio
ou da inutilizagdo do produto, da interdigdo total ou parcial de instalagdes, da suspensdo de atividades,
da cassag@o do registro ou do relacionamento do estabelecimento ou da agdo criminal, quando tais
medidas couberem.

Paragrafo unico. A cassagdo do registro do estabelecimento cabe a autoridade jul-
gadora do processo.

Art. 130. Apurando-se no mesmo processo administrativo a pratica de duas ou mais
infragdes, as penalidades serdo aplicadas cumulativamente para cada disposi¢do infringida.

Art. 131. Para fins de aplicagdo das sangdes de que trata o inciso III do caput do art.
126, sera considerado que as matérias primas e os produtos de origem animal ndo apresentam condi¢des
higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou que se encontram adulterados, sem prejuizo
de outras previsdes deste regulamento, quando o infrator:

I - alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

II - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em
condi¢des inadequadas;

III - utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas datas
depois de expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricagdo do produto;

IV - produzir ou expedir produtos que representem risco a satide publica;

V - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao
consumo humano;

VI - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nao inspecionados no preparo
de produtos utilizados na alimentagdo humana;

VII - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica ou aos
processos de fabricagdo, formula¢do e composigao registrados pela SEDAP/GEDA; ou

VIII - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, pro-
duto, rétulo ou embalagem, apreendidos pela SEDAP/GEDA e mantidos sob a guarda do estabelecimento.

§ 1° Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remogao, de transporte e de
destruigdo dos produtos condenados.

§ 2° Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remogao e de transporte dos
produtos apreendidos que serdo destinados aos programas de seguranga alimentar e combate a fome.

Art. 132. Para fins de aplicagdo da sancdo de que trata o inciso IV do caput do art.
126, caracterizam atividades de risco ou situagdes de ameaca de natureza higiénico-sanitéria, sem pre-
juizo de outras previsdes deste regulamento:

I - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento



e a higiene das instala¢des, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagio e de pre-
paro de matérias-primas e produtos;

1I - omissdo de elementos informativos sobre a composigdo centesimal e tecnologica
do processo de fabricagao;

III - alterag¢@o ou fraude de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de
origem animal;

IV - expedigdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazena-
dos em condigdes inadequadas;

V - recepgdo, utilizagdo, transporte, armazenagem ou expedi¢cdo de matéria-prima,
ingrediente ou produto desprovido de comprovagao de sua procedéncia;

VI - simulagio da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem
desconhecida;

VII - utilizagdo de produtos com prazo de validade vencido, aposigdo nos produtos de
novas datas depois de expirado o prazo ou aposi¢do de data posterior a data de fabricagdo do produto;

VIII - produgdo ou expedigdo de produtos que representem risco a satde publica;

IX - produg@o ou expedicdo, para fins comestiveis, de produtos que sejam improprios
ao consumo humano;

X - utilizagdo de matérias-primas e de produtos condenados ou ndo inspecionados no
preparo de produtos utilizados na alimentagdo humana;

XI - utilizagdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendam ao
disposto na legislagdo especifica;

XII - utilizagdo, substitui¢ao, subtragdo ou remogao, total ou parcial, de matéria-pri-
ma, produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pela SEDAP/GEDA e mantidos sob a guarda do esta-
belecimento;

XIII - prestagdo ou apresentagdo de informagdes, declaragdes ou documentos falsos
ou inexatos perante o Orgao fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das maté-
rias-primas, dos ingredientes e dos produtos ou qualquer sonegag¢do de informagao que interesse, direta
ou indiretamente, a SEDAP/GEDA e ao consumidor;

XIV - alteragdo, fraude, adulteragdo ou falsificagdo de registros sujeitos a verificagao
pela SEDAP/GEDA;

XV - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole,
bem como nos documentos expedidos a SEDAP/GEDA, em atendimento a planos de acdo, fiscaliza-
¢oes, autuagdes, intimagdes ou notificagdes;

XVI - ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializa¢do, de benefi-
ciamento ou de armazenagem;

XVII - ndo apresentagdo de documentos que sirvam como embasamento para a com-
provagao da higidez a SEDAP/GEDA dos produtos expedidos, em atendimento a solicita¢do, intimagao
ou notificagdo;

XVIII - aquisi¢do, manipulagdo, expedi¢ao ou distribuigdo de produtos de origem
animal oriundos de estabelecimento ndo registrado ou relacionado na SEDAP/GEDA ou que ndo conste
no cadastro geral do Sistema Brasileiro de Inspegio de Produtos de Origem Animal; ou

XIX - ndo realizagdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a
saude ou aos interesses do consumidor.

Art. 133. Para fins de aplica¢@o da sangdo de que trata o inciso IV do art. 126, ca-
racterizam embarago a agdo fiscalizadora, sem prejuizo de outras previsdes deste regulamento, quando
o infrator:

I - embaragar a agao de fiscal da SEDAP/GEDA/GOIPOA no exercicio de suas fun-
¢oes, visando a dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizagao;

II - desacatar, intimidar, ameagar, agredir, tentar subornar fiscal da SEDAP/GEDA;

III - omitir elementos informativos sobre composi¢do centesimal e tecnologica do
processo de fabricagao;

IV - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de ori-
gem desconhecida;

V - construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovagdo da SEDAP/
GEDA/GOIPOA;

VI - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria prima,
produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pela SEDAP/GEDA e mantidos sob a guarda do estabe-
lecimento;

VII - prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou ine-
xatos perante o orgdo fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-
-primas, dos ingredientes e dos produtos, ou cometer qualquer sonegagdo de informagao que, direta ou
indiretamente, interesse a SEDAP/GEDA e ao consumidor;

VIII - fraudar documentos oficiais;

IX - fraudar registros sujeitos a verificagdo pela SEDAP/GEDA/GOIPOA;

X - ndo cumprir os prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem
como nos documentos expedidos a SEDAP/GEDA, em atendimento a planos de agdo, fiscaliza¢des,
autuagdes, intimagdes ou notificagdes;

XI - expedir para o comércio produtos elaborados sem atengdo ao disposto nas normas
complementares de produtos de origem animal; ou

XII - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude
ou aos interesses do consumidor.

Art. 134. Para fins de aplicagdo da sangdo de que trata o inciso V do caput do art.
126, caracterizam a inexisténcia de condigdes higiénico sanitarias adequadas, sem prejuizo de outras
previsdes deste regulamento, quando ocorrer:

I - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamen-
to e a higiene das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios, bem como dos trabalhos de manipula-
¢do e de preparo de matérias-primas e produtos; ou

II- ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole,
bem como nos documentos expedidos a SEDAP/GEDA, em atendimento a planos de agdo, fiscaliza-
¢oes, autuagdes, intimagdes ou notificagdes relativas a manutengao ou higiene das instalagdes.

Art. 135. As sangdes de interdi¢@o total ou parcial do estabelecimento em decor-
réncia de adulteracdo ou falsificagdo habitual do produto, ou de suspensdo de atividades oriundas de
embarago a acdo fiscalizadora, serdo aplicadas pelo periodo minimo de 07 (sete) dias, o qual podera
ser acrescido de quinze, trinta ou sessenta dias, tendo em vista o historico de infragdes, as sucessivas
reincidéncias e as demais circunstancias agravantes previstas no art. 128 § 2°.

Art. 136. Caracteriza-se a habitualidade na adulteragdo ou na falsificagdo de produtos
quando constatada a idéntica infragdo por trés vezes, consecutivas ou ndo, dentro do periodo de doze meses.

Art. 137. As sangdes de cassagdo de registro do estabelecimento devem ser aplicadas
nos casos de:

I - reincidéncia na pratica das infragdes de maior gravidade previstas deste regula-
mento ou em normas complementares;

II - reincidéncia em infragdo cuja penalidade tenha sido a interdi¢do do estabeleci-
mento ou a suspensdo de atividades, nos periodos maximos fixados no art. 135; ou

III - n3o levantamento da interdi¢do do estabelecimento apos decorridos
12(doze) meses.

CAPITULO 11
DISPOSICOES FINAIS

Art. 138. A inspe¢ao estadual ndo serd exercida em estabelecimento que ndo esteja
registrado na SEDAP/GEDA/GOIPOA.

§ 1° Excetua-se da proibigdo o estabelecimento que esteja com obra concluida e possa
funcionar enquanto se processa o registro, desde que autorizado pela SEDAP/GEDA/GOIPOA.

§ 2° Excetua-se, ainda, do disposto neste artigo, o estabelecimento que esteja sob
fiscalizag@o federal ou municipal e que, em virtude do disposto neste regulamento, tenha de passar para
a jurisdigdo estadual, competindo a SEDAP/GEDA/GOIPOA, neste caso, fixar-lhe prazo de até um (1)
ano para adaptag@o e registro.

§ 3° Findo o prazo a que se refere o paragrafo anterior, o estabelecimento que nao for
registrado na SEDAP/GEDA/GOIPOA tera suspensa a inspegao estadual.

§ 4° Suspensa a inspegdo estadual, a SEDAP/GEDA podera divulgar o fato por todos
os meios de comunicacdo disponiveis e fazer imediata comunicagdo as autoridades das Secretarias de
Estado da Satde, da Fazenda, da Seguranga Publica e a respectiva promotoria de Justiga de Defesa do
Consumidor, ficando o estabelecimento impossibilitado de realizar comércio intermunicipal.

§ 5° Desrespeitada a suspensdo de que trata o paragrafo anterior, ficara sujeito a
apreensdo do produto, onde quer que se encontre, desde que tenha sido expedido apods a suspensdo da
inspegao estadual, sem prejuizo de outras penalidades cabiveis.

Art. 139. No caso de cancelamento de registro, a pedido do interessado, bem como
no de cassagdo como penalidade, deve ser inutilizado o carimbo oficial no rotulo e, a matriz, entregue
a SEDAP/GEDA/GOIPOA, contra recibo.

Art. 140. No estabelecimento sob inspeg¢ao estadual, a fabricag@o de produto somen-
te sera permitida depois de previamente aprovados o rétulo e sua formula.

§ 1° A aprovagédo do rotulo e da formula e do processo de fabricagdo de qualquer
produto de origem animal inclui o que estiver sendo fabricado antes da vigéncia deste regulamento.

§ 2°Entende-se por padrdo e formula de produto, para os fins deste regulamento:

a) matéria-prima, condimento, corante e qualquer outra substincia que entre no pro-
cesso de fabricagao;

b) composigao centesimal;

¢) tecnologia de produgao.

Art. 141. A SEDAP publicara os atos e normas que expedir e dara conhecimento
deles as autoridades federais, estaduais e municipais competentes.

Art. 142. A inspec¢do estadual permanente organizara, com antecedéncia, horario e
escala de servico, inclusive para plantdes, a fim de atender ao exame de animais, de matéria-prima e
de produtos e subprodutos.

Art. 143. O transporte de produto de origem animal deve ser feito em caminhao,
vagdo, carro ou outro veiculo apropriado, construido ou adaptado para este fim, e dotado de instalagio
frigorifica ou isotérmica, de acordo com a necessidade.

§ 1° O transporte devera dar preferéncia a0 embarque de animais e de produtos e
subprodutos de origem animal destinados a alimentagdo humana e de animais domésticos, nos termos
da legislagdo.

§ 2° O transportador tomara as providéncias necessarias para que, apds o desembar-
que, seja o veiculo convenientemente higienizado antes de receber carga de retorno.

§ 3° Nenhum transportador podera receber, para acondicionamento deleite, vasilha-
me que ndo esteja convenientemente higienizado.

§ 4° Nenhuma empresa de transporte pode permitir o embarque de animal vivo, des-
tinado ao abate, em niimero superior a capacidade normal do veiculo.

§ 5° Nao pode, igualmente, ser despachado, pela empresa de transporte, engradado,
gaiola ou jaula com excesso de animais.

Art. 144. Em estabelecimento sob inspecdo estadual podera, apos andlise e parecer
técnico dos servidores da SEDAP/GEDA/GOIPOA, ser permitida a mistura de matérias-primas, pro-
dutos ou subprodutos, de qualidade ou padroes diferentes, desde que prevaleca, para classificagdo e
rotulagem, o tipo inferior adicionado a mistura.

Art. 145. O leite condenado que, apds andlise dos servidores da SEDAP/GEDA/
GOIPOA possa ser aproveitado na alimentagdo animal, sera adicionado de substancia que modifique a
sua tonalidade, desde que ndo seja toxica.

Art. 146. A fixagdo, classificacdo de tipo e padrio, aprovacdo de produto de origem
animal, férmula, carimbo e rétulo serdo estabelecidos em portarias baixadas pela SEDAP.

Art. 147. O rétulo e o carimbo que ndo satisfagcam as normas deste regulamento,
na ocasido de sua implantagao, s6 podem ser utilizados dentro do periodo fixado pela SEDAP/GEDA,
apos parecer da GOIPOA .

Art. 148. O estabelecimento oficial, estatal e paraestatal estdo no mesmo nivel do
estabelecimento privado em relagdo as disposigdes deste regulamento.

Art. 149. Somente a SEDAP/GEDA através da GOIPOA pode autorizar, apos re-
gistro, o funcionamento de estabelecimento de produto de origem animal destinado ao comércio in-
termunicipal.

Art. 150. A desinfec¢do do meio de transporte de animal vivo, prevista neste
regulamento, sera realizada de acordo com as instru¢des expedidas pela defesa sanitaria animal
da SEDAP/GEDA.

Art. 151. A SEDAP promovera a mais estreita cooperagdo com os 0rgaos congéneres
federais, estaduais e municipais, no sentido de conseguir o maximo de eficiéncia nos trabalhos de ins-
pecao e fiscalizagdo sanitaria dos produtos e subprodutos de origem animal, para beneficiar a pecuaria,
a pesca, a industria, a satide publica, o abastecimento e a economia.

Art. 152. A autoridade civil e militar com encargo policial dara total apoio ao servi-
dor da SEDAP/GEDA no exercicio de sua fungao, quando por ele solicitado.

Art. 153. A autoridade de saude publica, em sua fungdo de fiscalizagdo em estabe-
lecimento varejista ou atacadista, comunicara a SEDAP/GEDA o resultado de analise que realizar, se



dela resultar apreens@o ou condenagao de produto de origem animal.

Art. 154. As medidas referentes ao pescado, ao entreposto de ovos, ao estabeleci-
mento de mel, cera de abelha e derivados, e a0 embarque de produto de origem animal em comércio
intermunicipal, previstas neste regulamento, serdo postas em execugdo apds as normas baixadas pela
SEDAP, que pode solicitar a colaboragdo dos 6rgéos técnicos e fiscais competentes.

Art. 155. Este regulamento pode ser alterado, para atender a novas disposigdes técni-
cas referentes ao desenvolvimento da industria e do comércio de produto de origem animal.

Art. 156. Os casos omissos e duvidas deste regulamento serfo dirimidos através
de Portarias do Secretario de Estado do Desenvolvimento da Agropecuaria e da Pesca (SEDAP) apos
apreciac@o de parecer técnico - juridico.

Paragrafo unico. Subsidiariamente podera ser utilizada a legislagdo federal.

Art. 157. Sera de competéncia exclusiva do Médico-Veterinario a coordenagdo, exe-
cugdo e supervisdo das disposi¢des deste regulamento, nos estabelecimentos de abate (bovinos, buba-
linos, caprinos, ovinos, suinos, aves e assemelhados) e concomitantemente com outros profissionais de
conhecimentos a fins comprovados, nos demais estabelecimentos que processem e manipulem produtos
e subprodutos de origem animal.

Art. 158. Em atendimento ao constante avango tecnoldgico da indistria de produtos
de origem animal, a SEDAP pode publicar novas instrugdes, fixando normas e procedimentos a serem
atendidos pelos estabelecimentos registrados na SEDAP/GEDA/GOIPOA.



